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Koud:
Diverse soorten brood met smeersels
Frisse rauwkost met bijpassende dipsaus
Aardappelsalade
Luxe tonijnsalade
Rauwe ham met vers fruit
Traditioneel gerookte zalm
Runder carpaccio met rucola, oude kaas en truffelmayonaise
Gerookte kipfilet met zoete chilisaus

Warm:
Kipfilet in huisgemaakte satésaus
Varkenshaas in romige bospaddenstoelensaus
Biefstukpuntjes in pepersaus
Zalmfilet in romige wittewijnsaus 
Gebakken kibbeling met bijpassende dipsaus
Quiche
Gegrilde groenten
Frisse gemengde salade
Aardappelgratin uit de oven
Frites

buffet “de roos” 44,00

BUFFETTEN
D E  T I L  G R O E P

BUFFETTEN*De genoemde prijzen gelden per persoon (min. 25) en zijn onder voorbehoud van prijswijzigingen. Voor dieetwensen en
allergieën kunnen wij een toeslag rekenen.



BUFFETTEN
D E  T I L  G R O E P

BUFFETTEN*De genoemde prijzen gelden per persoon (min. 25) en zijn onder voorbehoud van prijswijzigingen. Voor dieetwensen en
allergieën kunnen wij een toeslag rekenen.

Koud:
Diverse soorten brood met smeersels
Vegetarische salade
Vleessalade rijkelijk gegarneerd met diverse soorten vleeswaren
Vissalade rijkelijk gegarneerd met diverse soorten vis
Diverse soorten makreel
Gerookte kipfilet met zoete chilisaus 

Warm:
Kipfilet in huisgemaakte satésaus
Ambachtelijke gebraden gehaktballetjes in stroganoffsaus
Varkenshaas in romige paddenstoelensaus
Gebakken kibbeling met bijpassende dipsaus
Nasi 
Gebakken aardappelblokjes
Gegrilde groenten
Frisse gemengde salade
Frites

buffet “hortensia” 38,00



BUFFETTEN
D E  T I L  G R O E P

Brood met smeersels op tafel
Kipfilet in huisgemaakte satésaus
Varkenshaas in romige bospaddenstoelensaus
Gebakken zalmfilet in romige wittewijnsaus
Gebakken kibbeling met bijpassende dipsaus
Nasi 
Ambachtelijke gebraden gehaktballetjes in stroganoffsaus
Gegrilde groenten
Aardappelgratin uit de oven
Frisse gemengde salade 
Frites

buffet “waterlelie” 32,00

Brood met smeersels op tafel
Kipfilet in huisgemaakte satésaus
Varkenshaas in romige bospaddenstoelensaus
Boerenham in honingmosterdsaus 
Biefstukpuntjes in pepersaus
Gebakken zalmfilet in romige wittewijnsaus
Nasi 
Quiche
Gegrilde groenten
Aardappelgratin uit de oven
Gefrituurde aardappelblokjes
Frisse gemengde salade 
Frites

buffet “Jasmijn” 38,00

BUFFETTEN*De genoemde prijzen gelden per persoon (min. 25) en zijn onder voorbehoud van prijswijzigingen. Voor dieetwensen en
allergieën kunnen wij een toeslag rekenen.



DINERBUFFET
D E  T I L  G R O E P

DIN
ERBUFFET*De genoemde prijzen gelden per persoon (min. 20) en zijn onder voorbehoud van prijswijzigingen. Voor dieetwensen en

allergieën kunnen wij een toeslag rekenen.

Trio van wraps
Zalmbonbon gevuld met garnalen en citroenmayonaise
Gevulde champignons met roomkaas gegratineerd met jonge kaas (warm) 
Carpaccio van gerookte eendenborst met een frambozendressing
Runder carpaccio met rucola, oude kaas en truffelmayonaise
Gerookte kipfilet met een zoete chilisaus 
Rauw ham met vers fruit
Caprese van tomaat met mozzarella met balsamicoazijn
Warme geitenkaas omwikkeld met spek en honing
Garnalencocktail

Voorgerechten

Voor uw gezelschap (max. 50 pers.) bieden wij een avondvullend programma met
diverse gerechtjes die zowel aan tafel worden geserveerd als in buffetvorm worden
aangeboden. Graag stellen wij het menu in overleg met u samen. Het basismenu bestaat
uit twee voorgerechten, een tussengerecht, twee warme gerechten (inclusief puntzak
frites per tafel), dessert en een afsluiting met koffie/thee met friandises. Uiteraard is het
mogelijk om het basismenu uit te breiden.

Kopje soep van het seizoen

Tussengerecht

Zalmfilet in een romige wittewijnsaus
Gebakken garnalen gemarineerde in knoflook
Kabeljauwfilet op een bedje van roerbakgroenten bereid op oosterse wijze
Gebakken lamskoteletje gemarineerd in pesto
Gebakken kipschnitzel met stroganoffsaus op een bedje van champignons en uien 
Gebakken varkensmedaillons met een romige bospaddenstoelensaus 
Kipspies in satésaus met atjar en kroepoek
Broodje hamburger
Gevulde portobello met roerbak groenten gegratineerd met kaas
Vegetarisch gerecht 

Warme gerechten

55,00



Panna cotta met slagroom
Tiramisu
Chocolademousse met slagroom
Dame blanche met slagroom en huisgemaakte chocoladesaus
Sorbet met slagroom
Kaasplankje

desserts

DIN
ERBUFFET

DINERBUFFET
D E  T I L  G R O E P

*De genoemde prijzen gelden per persoon (min. 20) en zijn onder voorbehoud van prijswijzigingen. Voor dieetwensen en
allergieën kunnen wij een toeslag rekenen.

Koffie en thee met friandises 

afsluiting



Diverse soorten brood met smeersels
Diverse salades
Gemengde salade met rauwkost en dressing
Gekruide aardappelblokjes
Frites

Huisgemaakte pindasaus
Mayonaise
Diverse soorten koude sausjes

Kipspies 
Runder hamburger
Gemarineerd kipfilet
Zalm in romige wittewijnsaus 
Groentespies

buffet “barbecue” 32,00

BARBECUE
D E  T I L  G R O E P

BUFFETTEN

Volledig verzorgde luxe barbecue. Alle gerechten worden door onze keukenbrigade op
de grill bereid. Dit buffet is alleen mogelijk op het buitenterras van het Zalen- en
partycentrum "De Til" in Giessenburg.

*De genoemde prijzen gelden per persoon (min. 25) en zijn onder voorbehoud van prijswijzigingen. Voor dieetwensen en
allergieën kunnen wij een toeslag rekenen.



Babi pangang 
Foe yong hai
Babi in ketjapsaus
Kipfilet in huisgemaakte satésaus
Bami
Nasi
Atjar
Kroepoek
Sambal
Ketjap

catering buffet “chinees” 20,00

CATERING
D E  T I L  G R O E P

CATERIN
G BUFFET*De genoemde prijzen gelden per persoon (min. 25) en zijn onder voorbehoud van prijswijzigingen. Voor dieetwensen en

allergieën kunnen wij een toeslag rekenen.

Catering buffet Chinees wordt bij u op locatie bezorgd. De maaltijden worden in
warmhoudbakken geleverd en u kunt aangeven of u hier borden en bestek bij wenst.
Tevens halen we alles weer bij u op.

*€2,50 pp met borden en bestek (schoon terug)
*€5,00 pp met borden en bestek (mag vuil terug)
*Bezorgen is in overleg tegen een meerprijs mogelijk



CATERING
D E  T I L  G R O E P

CATERIN
G BUFFET*De genoemde prijzen gelden per persoon (min. 25) en zijn onder voorbehoud van prijswijzigingen. Voor dieetwensen en

allergieën kunnen wij een toeslag rekenen.

Catering buffet en catering buffet de luxe wordt bij u op locatie bezorgd. De maaltijden
worden in warmhoudbakken geleverd en u kunt aangeven of u hier borden en bestek bij
wenst. Tevens halen we alles weer bij u op.

Diverse soorten brood met smeersels
Kipfilet in huisgemaakte satésaus
Ambachtelijke gebraden gehaktballetjes in stroganoffsaus
Nasi 
Aardappelgratin uit de oven
Frisse gemengde salade

catering buffet 20,00

Koud:
Diverse soorten brood met smeersels
Vegetarische salade
Vleessalade rijkelijk gegarneerd met diverse soorten vleeswaren
Vissalade rijkelijk gegarneerd met diverse soorten vis 

Warm:
Kipfilet in huisgemaakte satésaus
Varkenshaas in romige paddenstoelensaus
Ambachtelijke gebraden gehaktballetjes in stroganoffsaus
Nasi 
Aardappelgratin uit de oven
Frisse gemengde salade

catering buffet “de luxe” 27,00

*€2,50 pp met borden en bestek (schoon terug)
*€5,00 pp met borden en bestek (mag vuil terug)
*Bezorgen is in overleg tegen een meerprijs mogelijk



KEUZEDINER
D E  T I L  G R O E P

KEUZEDIN
ER*De genoemde prijzen gelden per persoon (min. 20) en zijn onder voorbehoud van prijswijzigingen. Voor dieetwensen en

allergieën kunnen wij een toeslag rekenen.

Bij dit diner heeft u de mogelijkheid om uw eigen voor-, hoofd- en nagerecht te kiezen
voor 35,00 per persoon. Voor een aantal gerecht geldt een meerprijs.

Keuze uit 2 soorten huisgemaakte soep
Runder carpaccio
Parmaham met meloen
Carpaccio van gerookte eendenborst met frambozendressing

*Dit alles wordt geserveerd met diverse soorten brood en smeersels

voorgerechten

+ 5,00

+ 5,00

+ 5,00

Kipschnitzel met stroganoffsaus
Gebakken varkenshaas met romige bospaddenstoelensaus
Gebakken zalmfilet met romige wittwijnsaus
Vegetarisch gerecht

*Dit alles wordt geserveerd met diverse soorten groente en aardappelgarnituren

hoofdgerechten

Panna cotta met slagroom
Sorbet met slagroom
Chocolademousse met slagroom
Tiramisu
Dame blanche met slagroom en huisgemaakte chocoladesaus

desserts

+ 1,00

+ 1,00

+ 1,00

Soep (afhankelijk van het gekozen menu)
Kroket, frikandel of kipnuggets
Frites met mayonaise en appelmoes
IJs met een verassing

kindermenu 15,00



Soep van de dag
Belegde broodjes met kaas en verschillende soorten vleeswaren gegarneerd met sla,
komkommer en tomaat (2 p.p.)
Broodje kroket
Fruit
Koffie/thee/melk/karnemelk en jus d’orange

lunchbuffet “de giessen” 18,00

Soep van de dag
Luxe belegde broodjes en sandwiches met wisselend beleg zoals filet American,
carpaccio of brie (2 p.p.)
Wrap met zalm en roomkaas 
Broodje warme snack
Fruit
Koffie/thee/melk/karnemelk en jus d’orange

Lunchbuffet "De LInge" 22,00

LUN
CH*De genoemde prijzen gelden per persoon (min. 15) en zijn onder voorbehoud van prijswijzigingen. Voor dieetwensen en

allergieën kunnen wij een toeslag rekenen.

LUNCH
D E  T I L  G R O E P



Verschillende soorten kaas en worst 

koude snacks (prijs per ronde) 1,00

Traditionele bittergarnituur

warme snacks (prijs per ronde) 1,00

Diverse soorten wraps en mini sandwiches, mini kip spiesjes, ambachtelijke balletjes
gehakt, spiesjes met olijven, gevulde sweet peper en gevulde eieren

luxe koude hapjes (prijs per ronde) 2,25

Oude kaasstengels, mini mexicaantjes, mini loempia’s en vlammetjes

luxe warme snacks (prijs per ronde) 1,50

Diverse soorten worst en kaas, wraps, spiesjes en brood met smeersels

hapjesbuffet (koud) 9,50

Kip in satésaus, balletjes gehakt in stroganoffsaus, warme ham en diverse soorten
brood met smeersels

hapjesbuffet (warm) 12,00

SNACKS
D E  T I L  G R O E P

BORRELH
APJES*De genoemde prijzen gelden per persoon (min. 50) en zijn onder voorbehoud van prijswijzigingen. Voor dieetwensen en

allergieën kunnen wij een toeslag rekenen.

Een combinatie van hapjesbuffet warm en koud

hapjesbuffet warm + koud 17,50

Oud-Hollandse viskar met o.a. garnalen, mosselen, Hollandse nieuwe, zure haring,
Amsterdamse uien en zure bommen. Ter uitbreiding: gerookte paling en zalm

viskar dagprijs



Broodje warme ham met honingmosterdsaus 

broodje warme ham 3,75

Kipspies met satésaus en witbrood

Royale kipsies 3,75

Een broodje met daarop een frikandel, kroket of kaassouflé

Broodje snack 2,00

Een van de meest gekozen alternatieven als afsluiting van de feestavond

puntzakje frites 1,75

Pepsels en diverse nootjes voor op tafel

zoutjes / nootjes 1,50

Hoorntje met 1 bolletje (diverse soorten) ijs (*vanaf 100 personen)

schepijs 1,50

SNACKS
D E  T I L  G R O E P

BORRELH
APJES*De genoemde prijzen gelden per persoon (min. 50) en zijn onder voorbehoud van prijswijzigingen. Voor dieetwensen en

allergieën kunnen wij een toeslag rekenen.



Coupe met vanille-ijs, vruchtjes en slagroom 

sorbet 6,00

Italiaans dessert gemaakt met lange vingers, mascarponecrème en cacaopoeder

tiramisu 5,50

Italiaans dessert op basis van room met een seizoensgebonden garnering

panna cotta 4,75

Chocolademousse met slagroom

chocolademousse 6,50

Vanilleroomijs met warme huisgemaakte chocoladesaus en slagroom

dame blanche 6,50

Plankje met afwisselende soorten kaas, brood en noten

kaasplankje dagprijs

Diverse soorten schepijs, ijstaarten, slagroom, chocoladesaus, diverse soorten
bavarois, taarten en patisserie 

dessertbuffet 15,00

Diverse soorten schepijs, slagroom, chocoladesaus, diverse soorten bavarois, taarten,
patisserie, warme kersen en vers fruit

desserbuffet luxe 18,00

DESSERTS
D E  T I L  G R O E P

DESSERTS*De genoemde prijzen gelden per persoon (min. 25) en zijn onder voorbehoud van prijswijzigingen. Voor dieetwensen en
allergieën kunnen wij een toeslag rekenen.



Tomatensoep
Koninginnensoep 
Groentesoep
Kippensoep

soep

Bospaddenstoelensoep 
Mosterdsoep
Champignonsoep 

5,00

Hollandse haring met uitjes 
Gerookte forelfilet
Gerookte zalm
Garnalencocktail
Schaal met diverse soorten wraps
Runder carpaccio met rucola, oude kaas en truffelmayonaise
Gerookte kippenborst met chilisaus
Parmaham met meloen 
Frisse gemengde salade 
Caprese van tomaat met mozzarella met balsamicoazijn
Diverse soorten brood met smeersels

koud 1,00 - 6,00

Gebakken zalmfilet met romige wittewijnsaus
Gebakken reuze garnalen gemarineerd in knoflook 
Kabeljauw in romige wittewijnsaus 
Biefstukreepjes in zachte pepersaus
Warme ham in honingmosterdsaus

warm 4,00 - 7,00

TOEVOEGING
D E  T I L  G R O E P

EX
TRA TOEVOEGIN

GEN*De genoemde prijzen gelden per persoon (min. 25) en zijn onder voorbehoud van prijswijzigingen. Voor dieetwensen en
allergieën kunnen wij een toeslag rekenen.

Hieronder staan de opties die u kunt toevoegen aan een buffet. Als u zelf een buffet wilt
samenstellen of als u een gerecht wilt toevoegen wat er niet tussen staat is dat ook
altijd mogelijk in overleg.



ARRAN G EMENTEN
D E  T I L  G R O E P  2 0 2 4

B R E E S T R A A T  1 ,  G I E S S E N B U R G  |  0 1 8 4 - 6 5 1 5 5 4  |  W W W . T I L G R O E P . N L



G E M E N T  I S  M A A L T I J D V U L L E N D  E N  B E S T A A T  U I T :  O N T V A N G S T  M E T  E E N  A P E R I T I E F  D R A N K E N A R R A N G E M E N T

D S  G E D I S T I L L E E R D  B O R R E L P L A N K  M E T  D I V E R S E  S O O R T E N  K A A S ,  W O R S T  E N  O L I J V E N  M A N D J E  B R O O D  M E T

O N D G A N G  M E T  B I T T E R G A R N I T U U R  K L E I N  K O P J E  S O E P  G E M E N G D E  B L A D E R D E E G H A P J E S  W A R M E  G R I L L W O R S T

E E N  S T U K J E  S C H N I T Z E L  O F  Z A L M  M E T  B I J P A S S E N D E  S A U S  P U N T Z A K J E  F R I T E S  G L A A S J E  P A N N A  C O T T A  T E R

A F S L U I T I N G  L U X E  K O F F I E / T H E E  M E T  F R I A N D I S E S

H E R E N  A R R A N G E M E N T  V A N A F  1 6 . 0 0  T O T  2 0 . 0 0

4 4 , 0 0

ARRAN
GEM

EN
TEN*De genoemde prijzen gelden per persoon (min. 25 - max. 65) en zijn onder voorbehoud van prijswijzigingen. Voor

dieetwensen en allergieën kunnen wij een toeslag rekenen.

ARRANGEMENT
D E  T I L  G R O E P

Exclusief te houden in de Herenzaal van het Zalen- en partycentrum "De Til" in
Giessenburg. Alle hapjes worden verspreid over de avond geserveerd aan tafel.
Verlening van de avond per half uur bedraagt € 5 p.p.

Het arrangement is maaltijdvullend en bestaat uit:
Ontvangst met een aperitief
Drankenarrangement binnenlands gedistilleerd
Borrelplank met diverse soorten kaas, worst en olijven
Mandje brood met smeersels
Rondgang met bittergarnituur
Klein kopje soep
Gemengde bladerdeeghapjes
Warme grillworst
Een stukje schnitzel of zalm met bijpassende saus (keuze vooraf doorgeven)
Puntzakje frites
Glaasje panna cotta
Ter afsluiting luxe koffie/thee met friandises

Heren arrangement vanaf 16.00 tot 20.00 44,00

Het arrangement is niet maaltijdvullend en bestaat uit:
Ontvangst met luxe koffie/thee en een petit-four
Drankenarrangement binnenlands gedistilleerd
Borrelplank met diverse soorten kaas, worst en olijven
Verschillende soorten wraps
Luxe bittergarnituur
Ambachtelijk gebraden balletje gehakt met een bijpassende dipsaus
Gemengde bladerdeeghapjes
mini broodje hamburger en/of cheeseburger
Ter afsluiting luxe koffie/thee met friandises

Heren arrangement vanaf 20.00 tot 24.00 40,00



VERGADEREN
D E  T I L  G R O E P

ARRAN
GEM

EN
TEN*De genoemde prijzen (ex btw) gelden per persoon (min. 10) en zijn onder voorbehoud van prijswijzigingen.Voor

dieetwensen en allergieën kunnen wij een toeslag rekenen.

We bieden vier all-in arrangementen aan, voorzien van de vertrouwde service die u van
ons gewend bent. Uiteraard is het mogelijk om de arrangementen naar uw wensen aan
te passen. Onze Plus-arrangementen zijn exclusief beschikbaar in De Til Giessenburg.

Vergaderzaal 1 dagdeel
Inclusief: onbeperkt koffie/thee en tafelwater

4 - uur basis 15,00

Vergaderzaal 1 dagdeel
Inclusief: onbeperkt verse bonen koffie/cappuccino/café latte/chocolademelk/
thee en tafelwater
Bakkerskoek

*Uitbreiding van het 4-uurs arrangement met een lunch + €15,00

4 - uur plus 18,00

Vergaderzaal 2 dagdelen
Onbeperkt koffie/thee en tafelwater
Lunch: belegde broodjes met o.a. kaas en verschillende soorten vleeswaren
gegarneerd met sla, komkommer en tomaat (2 p.p.) en een broodje kroket
Inclusief: jus d’orange/melk/karnemelk

8 - uur basis 39,00

Vergaderzaal 2 dagdelen
Onbeperkt bonen koffie/cappuccino/café latte/chocolademelk/thee en tafelwater
Bakkerskoek
Uitgebreide luxe lunch bestaande uit: soep van de dag, luxe belegde broodjes,
wraps, sandwiches, broodje warme snack en fruit
Inclusief: jus d’orange/melk/karnemelk

8 - uur plus 42,00



Ontvangst met koffie/thee en een petit four
Vervolgens een tweede kopje koffie/thee
Gevolgd door onbeperkt consumpties uit ons assortiment binnenlands gedistilleerd
Gemiddeld vier keer rondgang met warme bittergarnituur

arrangement A - 3 uur 20,00

Als arrangement A, maar dan een uur langer

arrangement B - 4 uur 25,00

Gesorteerd gebak in plaats van een petit four 
Borrelnootjes en pepsels op tafel
Puntzakje frites

Uitbreidingen

VERJAARDAG
D E  T I L  G R O E P

ARRAN
GEM

EN
TEN*De genoemde prijzen gelden per persoon (min. 25 - max. 50) en zijn onder voorbehoud van prijswijzigingen. Voor

dieetwensen en allergieën kunnen wij een toeslag rekenen.

De arrangementen duren afhankelijk van het gekozen arrangement 3 of 4 uur en kunnen
zowel ‘s middags als ‘s avonds in alle vestigingen van De Til Groep gereserveerd worden.
Uiteraard is het mogelijk om de arrangementen uit te breiden naar wens.

+ 2,00

+ 1,50

+ 2,50


